
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Table d’hôte à 70 $/personne 

 

Entrée  
Tartelette de crabe, émulsion de maïs, guacamole fumée, tuile de paprika, livèche  

ou  
Gravlax de boeuf, huile et caviar de moutarde, pesto de mizuna, pickle d’oignon rouge, chips de 

parmesan 
Repas  

Joue de porc cuite sous vide, sauce foie gras et Calvados, aligot truffé au caciocavallo fumé, 
bok choy et honey crisp braisés 

 ou 
 Flétan poêlé, salsa d’ananas et shiso rouge, broccolini, purée de patates douces à la noix de 

coco, chips de maïs 
Dessert 

Le fameux pouding-chômeur de mamie au sirop d’érable, poussières de foie gras, glace à la 
vanille française 

ou 
 Rhubarbe braisée, mousse à la vanille, fraises marinées, pistaches 

 
« Hot shot »  

 


