
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

Table d’hôte à 70 $/personne 
 

Mise en bouche 
 

ENTRÉE (1 choix) 
Ceviche de pétoncles, vinaigrette au crabe,  

gel d’agrumes, huile de corail 
ou 

Déclinaison de champignons, marinés,  
crousti-fondants, Grana Padano 

 
Trou Normand 

 
REPAS (1 choix) 

Agneau braisé pressé à l’aubergine,  
jus court à la moelle et à l'ail confit 

ou 
Saumon en deux façons, fenouil braisé, sauce crémeuse,  

chlorophylle d’herbes fraîches 
 

DESSERT (1 choix) 
Fruité, chocolaté, caramélisé en trio gourmand 


