
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Table d’hôte à 70 $/personne 

ENTRÉE 
Carpaccio de bœuf  

Roquette, câpres frits, copeaux de parmesan,  
mayonnaise à la truffe maison 

ou 
Calmars frits 

Chutney de chou pimenté 
ou 

Dumplings frits au poulet ou végétarien 
Choux nappa, gingembre, sésame, ciboulette,  

carottes, sauce teriyaki maison 
 

TROU NORMAND 
Sorbet aux agrumes et gin 

 
REPAS  

Tataki de thon 
Croute de sésame, coulis de mangue, sauce thaï,  

julienne de pomme de terre frite, rémoulade de concombre 
ou 

Bavette de bœuf  
Sauce Bordelaise, légumes grillés, choix de purée de pomme de terre truffée  

ou frites maison 
ou 

Raviolis aux champignons sauvages 
Sauce au vin blanc, noix de pin torréfiées, infusion de basilic, mousse à la betterave,  

le tout parsemé de copeaux de parmesan 
 

DESSERT  
Poire exquise 

Poire pochée garnie de mascarpone, caramel et fleur de sel 
ou 

Crème brulée exotique 
 


