
 

Entrées 
Crème au bouillon de dinde et au cheddar, dinde effilochée et brocoli croquant 

et 

Mélange printanier, betteraves marinées, amandes rôties au chipotle et miettes 
de brie, vinaigrette à la groseille, érable et romarin  

ou 

Rillettes de porc, croûtons aux canneberges et chutney de poire. 

Plats principaux 

Desserts 

FAZZOLETTIS DE BOEUF BRAISÉ AU PORTO 
oignon caramélisé et foie gras, fond de veau émulsionné à la pomme, 

pomme granny smith et pignons de pin…. 43$ 
 

PAVÉ DE SAUMON GRILLÉ 
beurre blanc à l’orange, risotto à la betterave, coulis d’épinard et poireau croustillant ... 45$ 

 

POLPETTE DE TEMPEH 
et de protéine végétale, graines de tournesol et fromage mi-mollet, servi sur pappardelle à la 
sauce crémeuse aux poivrons rôties, croustilles de bett-à-carde et champignons enoki...... 43$ 

 

MIJOTÉ DE GIBIER AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES 
aux champignons sauvages façon Wellington et purée de Yukon gold.... 47$ 

Verrine au chocolat, basilic et framboises 
 

Il n’y a pas de belle journée sans bulles! 
Verre de champagne Bellanger-Devaugermé ....................... 15$ 
Verre de champagne Henriot Brut Souverain ........................ 20$ 


